
lundi 6 novembre - vendredi 10 novembre

Potage à la citrouille

Saucisse 

Poêlée forestière

Clémentine

Carotte/choux râpée
mayonnaise

6 10

Riz cantonais
10

Fromage à tartiner
6

Compote de pomme

Betterave  en salade

Poisson pané 
11

Purée de pommes de
terre

6

Pomme

Vermicelle de pot-
au- feu

5

Pot- au- feu

Légumes de pot- au-
feu 

Kiwi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labélisés



 

 

 
 

lundi 13 novembre - vendredi 17 novembre 
 
 
 
 

Salade verte 

 
 
 
 

Steak haché 

Frites 

Clémentine 

Radis noir 

 
 
 

Blanquette de veau 

Coquillettes 
5 

 
 

Yaourt à la vanille 
6 

Céleri rémoulade 
2 10 

 
 
 
 
 
 

 

Tartiflette aux 
légumes d'hiver 

6 

 
 

Banane 

Œuf mayonnaise 
10 

 
 
 
 
 
 

 

Filet de merlu 
11 

 
 

Epinards à la crème 
6 

 
 

Clémentine 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labélisés 



 

 

 
 

lundi 20 novembre - vendredi 24 novembre 
 
 
 
 

Potage de légumes Soupe de poule 
vermicelles 

6 

Salade de blé au 
thon 

11 4 5 10 

Tourin à l'ail blanchi 
10 

 

Escalope de poulet à 
la crème 

6 undefined 

 
 

Riz Pilaf 

Courge spaghetti 

Sauce bolognaise 

Saucisse 

Potée de chou blanc 

Cordon bleu 
5 6 13 

 
 

Purée de carottes 
6 

 

Chèvre bûchette 
6 

Yaourt à la vanille 
6 

Pomme Raisin 
10 5 

 

Raisin 
10 5 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labélisés 



 

 

lundi 27 novembre - jeudi 30 novembre 
 
 
 
 

Carottes 
râpées 

Potage de légumes Salade de mâche, 
crouton, emmental 

 
 
 
 

 

Sauté de porc au 
curry 

 
Purée de pois cassés 

Quiche aux brocolis 
et salade printanière 

10 5 6 

 

Salade verte 

Cordon bleu 
5 6 13 

 

Petits pois et carottes 

 

 
Gâteau aux pommes 

5 10 6 

 
Kiwi 

Yaourt à la vanille 
6 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labélisés 


